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Ingrédients :

- 100g de farine

- 1409 de sucre

- 4 ceufs

- 70g de beurre fondu

- 2 cuilleres a café d’arébme naturel vanille
- 2009 de sucre glace

- 1 blanc d’oeuf

Matériel :

- caissettes en silicone
- poche a douille

- ardbme naturel vanille
- sucres décoratifs

9 / €

INFO PRATIQUE

Retrouvez cette recette de cuisine créative et tout le matériel nécessaire sur : www.cuisineludique.com
Vous pouvez aussi la consulter directement a cette page :
http://www.cuisineludique.com/cupcakes,cupcakes-a-la-vanille,recettes-de-cuisine,598-0.html

Cuisine Ludique c'est aussi une boutique avec des centaines d'articles pour la cuisine créative, une galerie de photos culinaires, des centaines d'idées de
présentation de plat et de recettes de cuisine originales a consulter gratuitement...tout ceci sur www.cuisineludique.com. A vous d'en profiter !
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1. PREPARER LA PATE

Séparez les blancs des jaunes d’oeufs. Fouettez les jaunes avec le sucre et ajoutez
la farine. Versez le beurre fondu et I'aréme naturel de vanille. Mélangez jusqu’a
+* obtenir une pate homogene.

Montez les blancs en neige et incorporez-les délicatement a la préparation.

Préchauffez le four a 180°c. Remplissez les caissettes et mettez a cuire pendant 25
min environ.

A la sortie du four laissez les petits gateaux refroidir et préparez le glacage. Mélangez
le sucre glace avec le blanc d’ceuf. Vous pouvez ajoutez un peu de colorant et
guelques gouttes d’arébme naturel de vanille.

Disposez le glacage a I'aide d’'une poche a douille et finissez la décoration de vos
cupcakes avec des petits sucres.

Cuisine Ludique c'est aussi une boutique avec des centaines d'articles pour la cuisine créative, une galerie de photos culinaires, des centaines d'idées de
présentation de plat et de recettes de cuisine originales a consulter gratuitement...tout ceci sur www.cuisineludique.com. A vous d'en profiter !
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